Viande fraiche
& Beaux quartiers

L’EXIGENCE D’UN CHEF



l.a canette de Barbarie ...

* Ballon de canette flambée

* Cuisses de canette flambée avec peau
Par 2 - 400 g 950 g
* Filets de canette flambée avec peau * Suprémes de canette flambée
Par2-420g Par2-650g
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* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site www.toqueenscene.com
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La pintade traditionnelle jaune des Landes...

* Cuisses de pintade flambée avec peau * Suprémes de pintade flambée
Par 2 - 500 g Par 2 - 600 g
* Ballon de pintade flambée * Dodine de pintade flambée désossée ficelée
1,290 kg 9200 g
* Dodine de pintade flambée désossée ficelée, * Dodine de pintade flambée désossée ficelée,
aux cepes 920 g aux morilles 920 g
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* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site www.toqueenscene.com
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* Pigeonneau entier flambé PAC ficelé
470 g

* Pigeonneau flambé en crapaudine
300 g

* Brochettes de 4 cuisses de pigeonneau flambé

Par 3 - 400 g
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* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site www.toqueenscene.com

Le pigeonneau fermier des Landes...

* Demi pigeonneaux flambés
Par2-470 g

* Ballon de pigeonneau flambé
310 g

* Brochette de 4 cuisses de pigeonneau flambé,
aux graines de cumin
Par 3 -400 g
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Le pigeonneau fermier des

* Rétis de pigeonneau flambé désossés

Par2-350g
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Conditionné sous vide
ou en barquelte sous gaz
Les ingrédients
qui accompagnent
le produit évoluent
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I'étiquelte.

Landes...

* Suprémes de pigeonneau flambé
Par 4-520g

* Roétis de pigeonneau flambés désossés, aux cepes
Par2-370g

* Rétis de pigeonneau flambés désossés, aux morilles
Par2-370 g



La caille ...

* Cailles entieres flambées PAC ficelées.
Par 2 -400 g
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* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site www.toqueenscene.com
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La caille ...

* Cailles en crapaudine flambées
Par2-260g

* Demi cailles flambées
Par 4 - 400 g

* Suprémes de caille flambée
aux graines de cumin Par 9 - 400 g

* Suprémes de caille flambée
Par 9 - 400 g

* Brochettes de 5 cuisses de caille
aux graines de cumin Par 3 - 400 g

* Brochettes de 5 cuisses de caille flambée

Par 3 - 400 g

Conditionné sous vide

ou en barquette sous gaz
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