Viande fraiche
& Beaux quartiers

L’EXIGENCE D’UN CHEF



xavier Samzon, éleveur de veaux de lait élevés sous la mere a Belle Ile en mer ...
(Dépt 56, Morbihan)

Elevage sous la mere en étable.

Le veau boit uniquement le lait de sa mere (2 fois par jour avec un maximum de 15 litres par jour).

La journée, la vache se nourrit d’herbe a Uextérieur. DISPONIBLE TOUTE L’ANNEE.

NOTRE LOGISTIQUE AU DEPART DE BELLE ILE EN MER VERS LE CONTINENT

sous température dirigée +2 / +4



Le veau de lait élevé sous la mere ...

* Quasi — Rumsteak de veau * Rond de tranche de veau

* Blanquette de veau * Sauté de veau

* Pavé de veau
* Escalope de veau

* Emincé de veau ® Osso bucco de veau



Le veau de lait élevé sous la mere ...

* Carré de veau 3 cotes

* Carré T-Bone de veau

* Rond d’é¢paule sur os de veau

* Réti de veau

* Tendrons de veau

* Poitrine de veau désossée préte a farcir

Conditionné sous vide
ou en barquelte sous gaz °
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Les ingrédients

qui accompagnent

le produit évoluent
réguliérement.

Possibilité
de personnaliser
I'étiquette.
* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site www.toqueenscene.com
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Le veau de lait élevé sous la mere ...

* Brochette portion 160 g - Par 3

* Veau, oignons, poivrons jaunes
et oranges, poitrine séchée

* Brochette brunch 50 g - Par 3

¢ Veau, oignons, poivrons jaunes et oranges,
poitrine séchée

* Foie de veau en pavé

* Veau, oignons, poivrons jaunes
et oranges

¢ Veau, oignons, poivrons jaunes
el oranges

* Foie de veau en escalope





